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Deine Zukunft bei uns!

Richtig gutes Brot backen wir schon seit tiber 100 Jahren, und daran wird sich auch demnéachst
nichts dndern. In mittlerweile 4. Generation filhren wir unseren Familienbetrieb mit Hauptsitz
in Horn und derzeit neun Filialen vom noérdlichen Waldviertel bis in die Seestadt Aspern in
Wien.

Unser Handwerk ist unsere Herzensangelegenheit. Fachwissen, Qualitdt und Frische sind
unsere Leidenschaft. Wir arbeiten nachhaltig mit eigenen Natursauerteigen, fertigen unsere
Back- und Konditorwaren traditionell in unseren Backstuben in Handarbeit her und verzichten
auf Zusatz- und Konservierungsstoffe.

Weil wir schon immer auch mit Innovationsfreude und Engagement ausgestattet waren,
wollen wir nicht nur unsere erreichten Meilensteine erhalten, sondern uns stets
weiterentwickeln. Und dafiir suchen wir DICH!!!

Flr unser Stammhaus in Horn suchen wir ab sofort engagierte und begeisterte Unterstiitzung
flr unser Team in der Backstube als

40 h Vollzeit

Wie heillt es so schon? Die Leute sollten neidisch auf die Arbeitszeiten der Backer sein, wem
sonst gehort der ganze Tag? Als Backer hast du einen Traumberuf mit geregelten planbaren
Arbeitszeiten (kein wechselnder Schichtdienst) und einen gesicherten Job auch in
Krisenzeiten!

Deine Aufgaben

e Herstellen von Backwaren verschiedenster Art (Brote, Geback, Krapfen,
Spezialanfertigungen)

e Teige mischen und kneten

e Uberwachung des Garvorganges und der Teiglockerung

e Formen der Backwaren (Tafelarbeit)

e Ofenarbeit

Deine Qualifikationen

e Abgeschlossene Lehre mit Praxiserfahrung

e Liebe zum Beruf und Leidenschaft zum Handwerk

e Hohes Mals an Einsatzbereitschaft und Verantwortungsbewusstsein
e Formensinn und Fingerfertigkeit
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e Mathematisches und technisches Verstandnis im Umgang mit modernen
Produktionsanlagen

e Zuverldssigkeit und Sorgfalt, saubere und korrekte Arbeitsweise

e Teamfahigkeit

Unser Angebot

Wir bieten dir eine anspruchsvolle und abwechslungsreiche Aufgabe in einer spannenden,
langfristigen Position. In unserem dynamischen Team herrschen flache Hierarchien und ein
familidres Arbeitsklima.

e Fixe Dienstpldne und somit keine Uberraschungen - Beruf und Freizeit lassen sich
optimal aufeinander abstimmen

e Tag- oder Nachtdienst (Nachtdienst bedeutet VIEL Tagesfreizeit!)

e Gute Verdienstmoglichkeiten

e Aufstiegsmoglichkeiten (z.B.: Mischer/Ofenarbeiter/Schichtleiter)

e Mitarbeiterrabatte

Informationen zur Entlohnung (gem. GIBG 2011):
Das Mindestbruttogehalt fir diese Position liegt bei € 2.085,50 (Qualifizierter Arbeiter Stand

1.10.2023) plus arbeitsbezogene Zulagen und freiwillige Sozialleistungen. Abhdngig von der
spezifischen Berufserfahrung ist eine Bereitschaft zu einer marktkonformen Uberzahlung
vorhanden.

Bitte sende deine Bewerbungsunterlagen (Lebenslauf, Foto, Zeugniskopien) mit Angabe der
Stellenbezeichnung per Email an: bewerbung@riederich.at

Der Backer Riederich
Wiener Stralte 19
A-3580 Horn

Tel. 02982/2344
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