
Brandon:
Lehrling und
Videospiele-Fan

DEIN PROFIL:

• Pflichtschulabschluss
• Ich bin motiviert Neues zu lernen
• Ich bin fingerfertig und habe   

Spaß am Kochen
• Ich kann gut Kopfrechnen
• Ich bin offen und freundlich im   

Umgang mit Patient:innen und   
Kollegen:Kolleginnen

DAS LERNST DU BEI UNS IN DER KÜCHE:

• Vorbereitungsaufgaben wie Gemüse 
schneiden, Salat waschen, etc. 

• Verarbeitung von qualitativ hochwertigen 
und großteils biologischen Lebensmitteln

• Zubereitung von Speisen unter Anleitung 
unserer Köche:Köchinnen

• Anrichten und Garnieren der Speisen
• Gründliche Reinigung der Arbeitsgeräte 

und Arbeitsplätze (Hygienebestimmungen)

DEINE PERSPEKTIVEN:

• Gute Berufsaussichten und Karriere- 
möglichkeiten nach dem Lehrabschluss

• Eigenes Lehrlingsschulungsprogramm mit 
vielen praktischen Übungen

• Unterstützung im professionellen Team
• Moderne, gut ausgestattete Küche
• Geregelte Arbeitszeiten (Monatsdienstplan)
• Möglichkeit eines Auslandspraktikums
• Erfolgsprämien 
• Günstige Dienstwohnung 
• Günstiges, täglich frisch gekochtes Essen 

und xunde Jause
• Angebote zur betrieblichen   

Gesundheitsförderung, freie Benutzung von 
Hallenbad/Sauna, vergünstigter Fitness-
raum, Veranstaltungen, Ausflüge, uvm.

Ottenschlag    Vollzeit        ab sofort

Lehrlings-Einkommen (Vollzeit/40 Stunden):
1. Lehrjahr  €    925,- brutto pro Monat
2. Lehrjahr  € 1.035,- brutto pro Monat
3. Lehrjahr  € 1.215,- brutto pro Monat

BEWERBUNG & RÜCKFRAGEN:
Stephanie Rehberger, +43 (0)2872/200 20-755
bewerbung@lebensresort.at
Xundheitsstraße 1, 3631 Ottenschlag
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Hier 
gehört

QR-Code 
hin

BEWIRB DICH 
JETZT ALS
LEHRLING KOCH:KÖCHIN


